Unsere Weihnachtsmenus am 1. und 2. Weihnachtstag
um 11.30 Uhr und 13.30 Uhr im Restaurant:

Menu 1

»Omas“ Festtagskraftbrihe
Edel-Wildgulasch in Preiselbeersauce mit Pilzen
dazu servieren wir FesttagskloBe & Rotkraut
Pistaziencreme mit Himbeerragout| Mandel Crumble
46,00 €

Menu 2

»,Omas*“ Festtagskraftbrihe
Sehr zart gegartes Burgermeisterstiuck vom Kalb
Sudweinjus | Champignons - Méhrengemuse
Pastinake - Kartoffelstampf

~AI~IA

Pistaziencreme mit Himbeerragout| Mandel Crumble

49,50 €

Mena 3

Wildrahmsuppe ,,Diana“
Knusprig gebratene und teilentbeinte Ente
Orangen-Rosmarinjus
dazu servieren wir Rotkohl und FesttagskloBe

Pistaziencreme mit Himbeerragout| Mandel Crumble

54,00 €

Menu 4

Wildrahmsuppe ,,Diana“
Roulade vom Iburger Forellenfilet mit Face von Flusskrebsen
Safran Buere Blanc
Blattspinatflan | roter Camargue Reis

~AI~A

Pistaziencreme mit Himbeerragout| Mandel Crumble

57,00€

Veganes Weihnachtsmenu

&

Cremesuppe von der Petersilienwurzel
Confierter Knollensellerie
Sellerie | Kartoffel-Sellerie-Creme | gebratene Krauterseitlinge |
Schalottenjus | Haselnuss
Schokolade & Marone im Tumbler
Orange | Lebkuchen | Haselnuss

47,00€

Fur unsere kleinen Gaste im Restaurant haben wir eine besondere

Weihnachtskarte zusammengestellt.

Eine kostenlose Stornierung ist bis zum 15.12.2026 schriftlich méglich

Danach berechnen wir Stornogebtihren von € 50,- pro Person



Unser festliches Weihnachtsbiifett
am 1. und 2. Weihnachtstag von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr

Auswahl an Winter Gemise Anti Pasti
Tomaten- Brot Salat mit Burrata | Couscous Linsensalat
Panna Cotta vom Hokkaido | Rote Bete — Ziegenkase | Raucherfischspezialitdten
Variation von Pfllicksalaten und Blattsalaten | Rohkost Salate
Salat - Toppings | Joghurt Dressing | Balsamico-Dressing
Brotauswabhl
Wildrahmsuppe ,,Diana“
und
,Omas” Festtags-Rinderkraftbriihe
Wildgulasch von Tieren aus heimischem Revier | Preiselbeersauce
Entenkeule in Orangensauce
Zart gegartes Birgermeisterstiick vom Kalb | Stidweinjus
Zanderfilet auf Safran Buere Blanc
Vegetarisch: Confierter Knollensellerie | gebratene Krauterseitlinge |
Auswahl an Gartengemisen
Drillinge aus dem Ofen | Kartoffelkl6Re | Butterspatzle
Dessertbiifett mit Schokoladenmousse
Joghurtcreme mit Zwetschgenroster
Dessert-Tortchen
Pistaziencreme | Manufaktur Eis

85,--€ inkl. Empfangsgetrank, Wein, Wasser und Softgetranke

Kinder von 4 bis 12 Jahre zahlen pro Lebensjahr 5,00 €
Kinder bis 4 Jahre 8,-€

Eine kostenlose Stornierung ist bis zum 15.12.2026 schriftlich méglich
Danach berechnen wir Stornogebiihren von € 50,-- pro Person

Tischreservierungen nehmen wir gerne telefonisch unter 05403-4050 oder per
Mail an info@hotel-freden.de entgegen.

Weitnachiten 2026

Im Gasthof zum Freden
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